
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

บริษัท แอรเค็ม จํากัด  
ผูผลิต จําหนาย ใหบริการแกปญหาเฉพาะเกีย่วกับผลติภัณฑทาํความ
สะอาด  สําหรับอุตสาหกรรมตอไปนี้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

• โรงแรม  
• โรงพยาบาล  
• รานซักรีด  
• โรงเรียน  
• โรงงานอุตสาหกรรม  

 

• อาคารสํานักงาน  
• ศูนยการคา  
• อาคารพาณิชย  
• ภัตตาคารรานอาหาร  
• โรงงานชําแหละ และแชแข็งอาหารสด 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

บริการหลังการขาย
• ติดตั้งระบบชุดควบคุมน้ํายา ฟรี ตลอดจนบํารุงรักษาตลอดการใชงาน  
• บริการตรวจเช็คตามกําหนดและกรณีเรียกฉุกเฉินพรอมกับเขียนรายงานการบริการทุกครั้งเสมอ  
• ใหการฝกอบรมคนงานใหปฏิบัติใหถูกวิธี ใชในปริมาณที่ถูกตองเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการทํางาน  
• เนนการอบรมทางสุขลักษณะ และบุคลิกที่ดีสวนบุคคล  
• ใหคําแนะนําทางดานเทคนิคตาง ๆ  
• แนะนําสินคาใหเหมาะสมกับการใชงาน  

 
MACHINE WAREWASHING SERVICE POLICY 

การบริการลูกคา 
1. การตรวจเช็คและการบริการลูกคา ควรทําเปนประจําอยางนอยสัปดาหละครั้งตอลูกคาหนึ่งราย ในกรณีที่ลูกคามีปญหาเกี่ยวกับผลการลาง 

หรือระบบเครื่องจายน้ํายาสามารถเรียกบริการไดตลอดเวลา เขียนรายงานการบริการทุกครั้ง 
2. ตรวจเช็คความเขมขน ปรับระดับความเขมขนของน้ํายาลางไขมัน SURF-KLEEN และน้ํายาเรงแหง (KLEAR-DRY) ใหเหมาะสมกับการ

ใชงาน 
3.  ตรวจเช็คอุณหภูมิ ปรับใหไดระดับที่ถูกตองในชวงลางไขมันและในชวงลางน้ําสุดทาย 
4. ตรวจเช็คระบบทําความรอน (หมอตมน้ํารอน) ถาพบปญหาเกี่ยวกับการอุดตัน หรือสูญหาย ควรดําเนินการแกไขทันที เพื่อทําใหการ

ทํางานของเครื่องมีประสิทธิภาพที่สุด 
5. ตรวจเช็คแกนลางตาง ๆ (WASH ARMS / NOZZLES / RINSE ARMS / SPRAY JETS) 
6.  ตรวจเช็คระบบการไหลเวียนของน้ําระหวางถังลางแตละชวงวาอยูในระดับปกติหรือเปลา ควรจะปรับระดับการหมุนเวียนของน้ําให

เปนไปตามขอกําหนดของเครื่องแตละชนิด 
7. ตรวจเช็คระบบการถายน้ํา ถาพบปญหาควรรีบทําการแกไขเทาที่ทําได ควรแนะนําวิธีการที่ถูกตองใหกับพนักงานที่คุมเครื่อง รายงาน

ปญหาที่เกิดขึ้นกับฝายบริหาร 
8. ตรวจเช็คระบบการเติมน้ํา ถาพบปญหาเกี่ยวกับรอยรั่วหรือพบวามีสิ่งอุดตันที่ระบบทอน้ํา ควรรีบทําการแกไข และรายงานผูบริหารให

ทราบถึงปญหาที่เกิดขึ้น 
9. ตรวจเช็คระบบตาง ๆ ของเครื่อง ถาพบปญหาควรจะรีบดําเนินการแกไขโดยดวน ถาพบปญหาเกี่ยวกับเกาะติดของหินปูนที่เครื่อง ควร

แนะนําการใช SCALE-FREE เพื่อแกไข 
10. ตรวจเช็คระบบของสายไฟตาง ๆ และสวิทชควบคุมตาง ๆ ทํารายงานถึงผูบริหารทันทีที่ตรวจพบปญหา 

*** เขียนรายงานการบริการทุกครั้งท่ีพบลูกคา *** 



 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

SCALE-OFF 
น้ํายาลางคราบตะกรันน้ําเอนกประสงค ใชในการขจัดคราบตะกรันน้ําในเครื่องลางจาน โตะทําอาหาร หมอซุป และใชทํา
ความสะอาดภายนอกเครื่องลางจานและชั้นวางของสแตนเลส 
 
DE-TARNISHER 
น้ํายาทําความสะอาดรอยดางดํา ที่เกิดขึ้นบนผิวภาชนะเครื่องเงิน โดยจุมเครื่องเงินลงในน้ํายา และนําไปลางดวยน้ําเปลาอีก
ครั้ง 

CARBON-KLEAN 
ผงเคมีทําความสะอาดเอนกประสงค ขจัดคราบน้ํามัน คราบไหม มีสวนผสมของสารปองกันผิวโลหะซึ่งสามารถใชทํา
ความสะอาดผิวอลูมิเนียมไดดี 

SOKOFF-POWDER 
ผงเคมีสําหรับแชลางสิ่งสกปรกที่เกาะติดบน ชอน สอม และมีด ใชงานไดกับสแตนเลส หรือเครื่องเงิน โดยไมทําใหเกิด
การสูญเสียของชิ้นเงินที่เคลือบอยู 
 

SOFT-SOAP LOTION 
สบูลางมือ เพื่อสุขภาพอนามัยที่ดี เพื่อสําหรับใชกับสถานที่สุขอนามัย  
 
MIKRO-PHOS  
น้ํายาทําความสะอาด และฆาเชื้อ ดับกลิ่นไมพึงประสงคตาง ๆ ใชในบริเวณที่ไมตองสัมผัสกับอาหารโดยตรง ใชไดกับ
พ้ืนผิวทุกชนิด เชน หองเย็น ช้ันวางของ โตะ หองขยะ ผนัง พ้ืนทางเดินและอื่น ๆ 

 
  

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รายละเอียดเคมีภัณฑที่ใชทําความสะอาดเครื่องครัว 
 

SURF-KLEEN 
เคมีน้ําลางจาน และภาชนะตาง ๆ ใชไดกับเครื่องลางจานทุกชนิด มีสารปรับสภาพน้ําที่สามารถขจัดรอยคราบสกปรกตาง 
ๆ ที่อาจเกิดขึ้นบนภาชนะ สะดวกและประหยัด เมื่อใชกับเครื่องจายน้ํายาอัตโนมัติ 
 

ECO-KLEEN 
เคมีน้ําลางจาน สําหรับเครื่องลางจานชนิดเขมขน เหมาะสําหรับ                                                                                           
น้ํากระดาง  
 

KLEAR-DRY  
น้ํายาเรงการแหง หรือน้ํายาเคลือบแหง ชวยเรงใหจาน ชาม                                                                                                 
และภาชนะตาง ๆ ที่ออกจากเครื่องลางจานแหงไดอยางรวดเร็ว                
 และใสเปนประกาย พรอมเครื่องควบคุมการทํางานอัตโนมัติ  
ทําใหประหยัดทั้งเวลา และพื้นที่ในการทํางาน  

SURF 
น้ํายาลางจานเอนกประสงคกลิ่นผลไมมีฤทธิ์เปนกลางไมระคายตอผิวหนัง ขจัดคราบไขมันไดดีเยี่ยม ใชไดกับจาน ภาชนะ 
หมอ ถาด แกว และอื่น ๆ ประหยัดและถูกสุขอนามัยกวาการลางดวยผงซักฟอก 
 
STAIN-OUT  
เคมีสําหรับแช ลางคราบสีที่เกาะติดแนนตามถวยชา กาแฟ เมลามีน และภาชนะใสอาหารตาง ๆ 
 

OIL-EATER 
น้ํายาขจัดคราบไขมัน น้ํามันประกอบอาหาร หรือคราบไหมัที่จับอยูตามเตา ตูอบ และอื่น ๆ โดยบรรจุใสขวดสเปรยฉีด 
และทิ้งไวสักครูกอนลางออกดวยน้ํา 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

บริษัท แอรเค็ม จํากัด ผูผลิต จําหนาย ใหบริการแกปญหาเฉพาะเกี่ยวกับผลิตภัณฑ 
ทําความสะอาด สําหรับอุตสาหกรรมตอไปนี้ โรงแรม โรงพยาบาล  

รานซักรีด โรงเรียน โรงงานอุตสาหกรรม อาคารสํานักงาน ศูนยการคา อาคาร
พาณิชย ภัตตาคารรานอาหาร โรงงานชําแหละ  และแชแข็งอาหารสด 



 

ขั้นตอน 
การลางจาน 


